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Assurée par Virginie
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Un méme objectif : vivre la vie le plus simplement et naturellement possible,
travailler avec la nature, pas contre elle, préserver la biodiversite, offrir le gite et
le couvert a la vie du sol, établir un véritable partenariat avec la faune et flore.
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Un seul site internet et 2

pages facebook : Damien Y
Maraicher Bio et Naturel et
La ferme des Hiboux. I sioLoaioue
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Virginie et Damien Jatiault - La Ferme des Hiboux
1 La Tournerie , Benassay 86470 Boivre la Vallée

www.lafermedeshiboux.com


https://www.facebook.com/Lafermedeshiboux86
https://www.facebook.com/DamienJatiaultMaraicherBio

