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Portrait d'un Boivrevallésien

DAMIEN JATIAULT ET LA FERME DES HIBOUX

Damien Jatiault est maraicher bio, passionné de jardinage
depuis son enfance. Originaire de Sommiéres-du-Clain, il n’a de
cesse d’expérimenter diverses cultures, et de mixer les
techniques naturelles pour améliorer ses productions. Paysagiste
de métier, il a exercé ce métier une douzaine d’années, il
s’engage aujourd’hui a 100% dans sa passion.

INTERVIEW

Depuis quand votre famille habite ici ? !
Nous habitons la Ferme des Hiboux en bordure de la forét de
Montbeil, depuis juin 2020, et j’ai commencé mon activité de
maraicher Bio en janvier 2021.

Parle nous de votre ferme ?

La ferme des Hiboux c’est 14 000 m2 au total. Une ferme, une
grange, des dépendances, des serres, une mare de 1000 m2 pour
"arrosage, ainsi que pour la préservation de la biodiversité
(insectes, oiseaux, batraciens...), une éolienne, des panneaux
solaires. Aujourd’hui il y a 2 terrains de maraichages en sol
vivant, un de 4 000 m2 et un de 1 200 m2. En plus de la culture
maraichére, nous élevons des animaux, et louons deux logements :
un gite au 1er étage de la ferme, et un éco-lodge insolite.

Et votre projet Bio, c’est quoi ?

Les terres n’ont pas été travaillées depuis plusieurs années, c’est
pour cette raison que j’ai pu commencer mon activité de
maraicher bio aussi vite et un premier principe de fonctionnement
est de respeéter la terre. J’applique tout particuliérement les
adaptations des concepts de la permaculture a U’agriculture
biologique. Le travail se fait sur sol vivant, sans labour, tout a la
main. Il faut faire des essais sans arrét, tant sur l’arrosage, que
le paillage, ou la rotation des cultures, etc. Par exemple, je
cherche a optimiser la place en associant certains légumes entre
eux, je ferai pousser des fleurs entre deux cycles de rotation, et
je teste différentes techniques pour améliorer la pousse des
plants. Cette approche suppose un autre rapport au temps, au
travail que je souhaite artisanal.

Dans la serre dédiée aux plants, ces derniers sont chauffés a U'aide
de fumier de crottin de cheval. Sa fermentation va induire une
chauffe jusqu’a plus de 50°C. C’est ici que j’optimise la qualité
des plants et leur rapidité d’arrivée a maturité.
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INTERVIEW - SUITE

Comment s’est déroulée ’année
2020 pour toi ?

Au-dela du contexte, c’est une
année de changement pour notre
famille. Nous avons pris la
décision d’acheter” cette ferme,
pour que je puisse vivre de ma
passion et passer plus de temps
avec mes enfants. Avant de me
lancer, j’ai expérimenté la
viabilité de U'opération pendant 2
ans, pour étre certain que cela
suffise a me dégager un salaire.
De son c6té ma femme garde son
emploi. Nous avons ouvert trés
rapidement nos deux logements a
la location, et la préparation de
mon activité a commencé.

Et maintenant ?

Je suis présent sur plusieurs
marchés, en plus de la vente en
direct le mercredi et le samedi de
16h30 a 19h. Vous pouvez me
retrouver le vendredi a
Champagné St Hilaire (16h-19h), a
Vivonne (e samedi matin, et a
Fontaine le Comte le dimanche
matin. Maintenant je souhaiterai
agrandir avec un terrain d’un
hectare pour un verger. Si
quelgu’un en connait un prés de
chez nous, il peut me contacter.
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